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FORTUNA TEIGPORTIONIERTRICHTER TPT

Um lhnen die tagliche Arbeit in der Backstube zu erleichtern, bieten wir fiir un-
sere Kopfmaschinen eine groBe Auswahl an Trichtern, die fiir eine komfortable
Teigeingabe sorgen. Abhangig von lhren individuellen Anforderungen und den
Platzverhéltnissen |hrer Backstube kdnnen Sie zwischen verschiedenen Ausfiih-
rungen wahlen. Die Trichter unterscheiden sich in GroBe, Funktion und Material,
es gibt sie fest installiert oder zur besseren Reinigung auch verschiebbar bzw.
klappbar. Die Zusatzbedlung der Trichterwande oder die Steuerung der Teig-
zufuhr Gber Lichtschranken sind nur zwei von vielen weiteren Optionen, die fir
einen perfekten Start Ihrer Kleingeb&ckproduktion sorgen.

VARIANTEN:

Kunststofftrichter — klappbar (bis 50 kg)

Kunststofftrichter — klappbar (bis 160 kg)

Aufgesetzter Teigportioniertrichter (bis 160 kg)

Teigportioniertrichter mit Podest (bis 240 kg)

Teigportioniertrichter mit Podest (bis 400 kg) Teigportioniertrichter als Aufsatztrichter bis 120 kg.
Zum Reinigen verschiebbar
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Jorfrerta

FORTUNA MASCHINEN GMBH
AuwaldstraBe 1
96231 Bad Staffelstein
GERMANY
T: +49 9573-9630-0
F: +49 9573-9630-96
info@fortuna-bakery.com

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. Mai 2019 www.fortuna-bakery.com



